
MENU



ЯЄЧНЯ НА ТОСТАХ
FRIED EGGS ON TOASTS



АНГЛІЙСЬКИЙ СНІДАНОК ........................................................................................160
ЯЄЧНЯ З 2-ОХ ЯЄЦЬ З ХРУСТКИМ БЕКОНОМ, ОБСМАЖЕНИМИ НА ГРИЛІ СОСИСКАМИ  
І ТУШКОВАНОЮ БІЛОЮ КВАСОЛЕЮ В ТОМАТНОМУ СОУСІ.  
ПОДАЄТЬСЯ З ПІДРУМ’ЯНЕНИМИ ФРАНЦУЗЬКИМИ ТОСТАМИ З СИРОМ

ENGLISH BREAKFAST
2 FRIED EGGS WITH CRISPY BACON, GRILLED SAUSAGES & STEWED WHITE BEANS IN TOMATO SAUCE.
SERVED WITH FRENCH CHEESE TOAST

300 g

ОМЛЕТ З ЛОСОСЕМ / БЕКОНОМ, АВОКАДО І ТОСТАМИ .................................160
НІЖНИЙ ОМЛЕТ З 3 ЯЄЦЬ, МАЛОСОЛЬНИЙ ЛОСОСЬ / СКИБОЧКИ СМАЖЕНОГО БЕКОНУ.
ПОДАЄТЬСЯ З ТОСТАМИ З ВЕРШКОВИМ СИРОМ І АВОКАДО

OMELET WITH SALMON/BACON, AVOCADO & TOASTS
TENDER 3 EGGS OMELETTE, SALTED SALMON / SLICES OF FRIED BACON.
SERVED WITH TOAST WITH CREAM CHEESE & AVOCADO

300 g

ЯЄЧНЯ НА ТОСТАХ ......................................................................................................160
ДВА ТОСТА З ТЕМНОГО ХЛІБА З ЯЙЦЕМ, ПІДСМАЖЕНИМ БЕКОНОМ, ТОМАТОМ НА ГРИЛІ  
І СЛАЙСАМИ СТИГЛОГО АВОКАДО

FRIED EGGS ON TOASTS
TWO TOASTS OF DARK BREAD WITH EGG, FRIED BACON, GRILLED TOMATO
& SLICES OF RIPE AVOCADO

160 g

КРУАСАН З ЛОСОСЕМ ...............................................................................................160
СВІЖОСПЕЧЕНИЙ ФРАНЦУЗЬКИЙ КРУАСАН З КРЕМ-СИРОМ, ЛОСОСЕМ,  
АВОКАДО І РУКОЛОЮ. ПОДАЄТЬСЯ З ЯЙЦЕМ ПАШОТ

CROISSANT WITH SALMON
FRESHLY BAKED FRENCH CROISSANT WITH CREAM CHEESE, SALMON,
AVOCADO & ARUGULA. SERVED WITH POACHED EGG

135 g

КЛАБ САНДВІЧ З ШИНКОЮ І СИРОМ ....................................................................160
КЛАСИЧНИЙ АМЕРИКАНСЬКИЙ ДВОШАРОВИЙ САНДВІЧ З ШИНКОЮ, СИРОМ,  
СКИБОЧКАМИ ТОМАТА, САЛАТОМ ЛАТУК І СОУСОМ МАЙОНЕЗ.  
ПОДАЄТЬСЯ З КАРТОПЛЕЮ ФРІ ТА КЕТЧУПОМ

СLUB SANDWICH WITH HAM & CHEESE
CLASSIC AMERICAN TWO-LAYER SANDWICH WITH HAM, CHEESE, TOMATO SLICES, LETTUCE SALAD  
& MAYONNAISE SAUCE. SERVED WITH FRENCH FRIES & KETCHUP

400 g

БЕЛЬГІЙСЬКІ ВАФЛІ З ЛОСОСЕМ / БЕКОНОМ .....................................................160
ПІДРУМ’ЯНЕНА БЕЛЬГІЙСЬКА ВАФЛЯ З СОУСОМ ДОРБЛЮ, СКИБОЧКАМИ МАЛОСОЛЬНОГО ЛОСОСЯ  
АБО БЕКОНУ І АВОКАДО. ПОДАЄТЬСЯ З ЯЙЦЕМ ПАШОТ І ГОЛЛАНДСЬКИМ СОУСОМ

BELGIAN WAFFLES WITH SALMON / BACON
TOASTED BELGIAN WAFFLE WITH DORBLU SAUCE, SLICES OF SALTED SALMON OR BACON
& AVOCADO. SERVED WITH POACHED EGG & DUTCH SAUCE

250 g

СНІДАНКИ
BREAKFASTS
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БЕЛЬГІЙСЬКІ ВАФЛІ З ВАНІЛЬНИМ СОУСОМ ........................................................160
ДВІ ПІДРУМ’ЯНЕНІ БЕЛЬГІЙСЬКІ ВАФЛІ З ДОДАВАННЯМ ВАНІЛЬНОГО СОУСУ,  
СВІЖИХ СЕЗОННИХ ЯГІД, ПЛАСТІВЦІВ МИГДАЛЮ, СМЕТАНИ І ДЖЕМУ

BELGIAN WAFFLES WITH VANILLA SAUCE
TWO TOASTED BELGIAN WAFFLES WITH VANILLA SAUCE,
FRESH SEASONAL BERRIES, ALMOND FLAKES, SOUR CREAM & JAM

330 g

СИРНИКИ ЗІ СМЕТАНОЮ ТА ДЖЕМОМ .................................................................160
ТРИ ПОВІТРЯНИХ СИРНИКА З ЦУКРОВОЮ ПУДРОЮ І ПЛАСТІВЦЯМИ МИГДАЛЮ.  
ПОДАЮТЬСЯ ЗІ СМЕТАНОЮ І ДЖЕМОМ

СOTTAGE CHEESE PANCAKES WITH SOUR CREAM & JAM
THREE AIR CHEESE PANCAKES WITH POWDERED SUGAR & ALMOND FLAKES.
SERVED WITH SOUR CREAM & JAM

210 g

СИРНИКИ З ТРЮФЕЛЬНИМ МЕДОМ ......................................................................160
ТРИ ПОВІТРЯНИХ СИРНИКА З ЦУКРОВОЮ ПУДРОЮ І ПЛАСТІВЦЯМИ МИГДАЛЮ.  
ПОДАЮТЬСЯ З ТРЮФЕЛЬНИМ МЕДОМ І СОЛОНОЮ КАРАМЕЛЛЮ

СOTTAGE CHEESE PANCAKES WITH TRUFFLE HONEY
THREE AIR CHEESE PANCAKES WITH POWDERED SUGAR & ALMOND FLAKES.
SERVED WITH TRUFFLE HONEY & SALTED CARAMEL

210 g

ПАНКЕЙКИ З КЛЕНОВИМ СИРОПОМ ....................................................................160
П’ЯТЬ ПИШНИХ АМЕРИКАНСЬКИХ ПАНКЕЙКІВ З ЦУКРОВОЮ ПУДРОЮ І ПЛАСТІВЦЯМИ МИГДАЛЮ.  
ПОДАЮТЬСЯ ЗІ СКИБОЧКОЮ ВЕРШКОВОГО МАСЛА І КЛЕНОВИМ СИРОПОМ

PANCAKES WITH MAPLE SYRUP
FIVE LUSH AMERICAN PANCAKES WITH POWDERED SUGAR & ALMOND FLAKES.
SERVED WITH BUTTER SLICE & MAPLE SYRUP

150 g

ВІВСЯНА КАША З ЯГОДАМИ І ФІСТАШКАМИ .......................................................160
ВІВСЯНА КАША, ПРИГОТОВАНА НА ВАШ ВИБІР: НА МОЛОЦІ АБО ВОДІ.
З ДОДАВАННЯМ ВЕРШКОВОГО МАСЛА, СВІЖИХ ЯГІД І ОБСМАЖЕНИХ ФІСТАШОК

OATMEAL PORRIDGE WITH BERRIES & PISTACHIOS
OATMEAL PORRIDGE, PREPARED OF YOUR CHOICE: WITH MILK OR WATER.
WITH BUTTER, FRESH BERRIES & ROASTED PISTACHIOS

250 g

ВІВСЯНА КАША З СИРОМ ПАРМЕЗАН, ...................................................................160
ЯЙЦЕМ ПАШОТ І БЕКОНОМ
ВІВСЯНА КАША, ПРИГОТОВАНА НА ВАШ ВИБІР: НА МОЛОЦІ АБО ВОДІ,  
З ЯЙЦЕМ ПАШОТ І СЛАЙСАМИ ХРУСТКОГО БЕКОНУ

OATMEAL PORRIDGE WITH PARMESAN CHEESE, POACHED EGG & BACON
OATMEAL PORRIDGE, PREPARED OF YOUR CHOICE: WITH MILK OR WATER,
WITH POACHED EGG & CRISPY BACON SLICES

280 g

СНІДАНКИ
BREAKFASTS
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БЕЛЬГІЙСЬКІ ВАФЛІ З ВАНІЛЬНИМ СОУСОМ
BELGIAN WAFFLES WITH VANILLA SAUCE



ТАР-ТАР З ТУНЦЯ
TUNA TAR-TAR



КУРЯЧИЙ ПАШТЕТ ....................................................................................................... 99
ПАШТЕТ З КУРЯЧОЇ ПЕЧІНКИ З ДОДАВАННЯМ ЦИБУЛІ І МОРКВИ.  
ПОДАЄТЬСЯ З ХРУСТКОЮ ЧІАБАТОЮ І ВЕРШКОВИМ МАСЛОМ

CHICKEN PATE
CHICKEN LIVER PATE WITH ONIONS & CARROTS.
SERVED WITH CRISPY CIABATTA & BUTTER

150 / 100 g

ТИГРОВІ КРЕВЕТКИ У ПАНІРОВЦІ NEW .................................................................. 232
7 ХВОСТІВ ТИГРОВИХ КРЕВЕТОК ОБСМАЖЕНИХ НА ГРИЛІ У ПАНІРОВЦІ.  
ПОДАЮТЬСЯ З СОЛОДКИМ ЧИЛІ СОУСОМ

BREADED TIGER PRAWNS
7 TIGER PRAWNS TAILS GRILLED IN BREADCRUMBS. SERVED WITH SWEET CHILI SAUCE

7 pc

ТАР-ТАР З ЛОСОСЯ .....................................................................................................195
ДРІБНО НАРІЗАНИЙ ЛОСОСЬ З ДОДАВАННЯМ АВОКАДО, ТОМАТІВ КОНКАСЕ  
І ЗЕЛЕНОЇ ЦИБУЛІ, ЗАПРАВЛЯЄТЬСЯ ОЛИВКОВОЮ ОЛІЄЮ З ДОДАВАННЯМ ОРЕГАНО 
І СИРУ ПАРМЕЗАН, ПОДАЄТЬСЯ З ДВОМА КРІСПАМИ ТА ПЛАСТІВЦЯМИ ПАРМЕЗАНУ

SALMON TAR-TAR
FINELY CHOPPED SALMON WITH THE ADDITION OF AVOCADO, TOMATO CONCASSE
& SCALION, SEASONED WITH OLIVE OIL WITH OREGANO & PARMESAN CHEESE,  
SERVED WITH TWO CRISPS & PARMESAN FLAKES

200 g

ТАР-ТАР З ТУНЦЯ NEW .............................................................................................. 242
ДРІБНО НАРІЗАНИЙ ТУНЕЦЬ З ДОДАВАННЯМ АВОКАДО, СВІЖОЇ РУКОЛИ,  
ХРУСТІНІ І ПРЯНОГО СОУСУ НА ОСНОВІ КУНЖУТНОЇ ОЛІЇ І СОЄВОГО СОУСУ

TUNA TAR-TAR
FINELY CHOPPED TUNA WITH AVOCADO, FRESH ARUGULA,
BREADCRUMBS AND SPICY SESAME OIL & SOY SAUCE  

200 g

КАРПАЧЧО З ТЕЛЯТИНИ........................................................................................... 209
ПОПЕРЕДНЬО МАРИНОВАНЕ В ПАПРИЦІ, ОЛИВКОВІЙ ОЛІЇ І ЧАСНИКУ, ТОНКО НАРІЗАНЕ ФІЛЕ ТЕЛЯТИНИ  
З СОУСОМ БАЛЬЗАМІК. ПОДАЄТЬСЯ З ПЛАСТІВЦЯМИ СИРУ ПАРМЕЗАН, МАСЛИНАМИ І РУКОЛОЮ

VEAL CARPACCIO
PRE-MARINATED IN PAPRIKA, OLIVE OIL & GARLIC, THINLY SLICED   VEAL FILLET WITH BALSAMIC SAUCE.  
SERVED WITH PARMESAN CHEESE FLAKES, OLIVES & ARUGULA.

200 g

ЗАКУСКИ
APPETIZERS
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ТОРТИЛЬЯ З ПРОШУТО NEW ...................................................................................160
ТОНКА ТОРТИЛЬЯ ЗІ СЛАЙСАМИ ПРОШУТО, СОУСОМ ДОРБЛЮ І СВІЖОЮ РУКОЛОЮ

VEAL CARPACCIO
THIN TORTILLA WITH PROSCIUTTO SLICES, DORBLU SAUCE & FRESH ARUGULA

200 g

ПАЛІТРА СИРІВ З ГРІССІНІ І МЕДОМ ....................................................................... 355
СИРИ ПАРМЕЗАН, ДОРБЛЮ, КАМАМБЕР, ШЕВРО. 
ПОДАЄТЬСЯ З ГРІССІНІ, ВОЛОСЬКИМИ ГОРІХАМИ, МЕДОМ ТА ОЛИВКАМИ
CHEESES PALETTE WITH GRISSINI & HONEY
PARMESAN, DORBLU, CAMEMBERT, CHEVRO CHEESES.
SERVED WITH GRISSINI, WALNUTS, HONEY & OLIVES
200 / 200 g

АСОРТІ ІТАЛІЙСЬКИХ КОВБАС З ПРОШУТО ......................................................... 280
ТОНКО НАРІЗАНІ ТРИ ВИДИ ІТАЛІЙСЬКОЇ САЛЯМІ З ПРОШУТО. ПОДАЮТЬСЯ З ГРІССІНІ І ОЛИВКАМИ
ITALIAN SAUSAGES ASSORTED WITH PROSCIUTTO
THINLY SLICED   THREE TYPES OF ITALIAN SALAMI WITH PROSCIUTTO. SERVED WITH GRISSINI & OLIVES
260 g

АНТИПАСТІ ДО ВИНА NEW ...................................................................................... 170
НАРІЗКА ІТАЛІЙСЬКИХ КОВБАС З ПРОШУТО; СИРИ ПАРМЕЗАН, КОЗЯЧИЙ І ДОРБЛЮ.  
ПОДАЄТЬСЯ З ГРІССІНІ, ОЛИВКАМИ І ЯГОДАМИ
ANTIPASTI TO WINE
SLICING ITALIAN SAUSAGES & PROSCIUTTO; PARMESAN, GOAT & DORBLU CHEESES.
SERVED WITH GRISSINI, OLIVES & BERRIES
130 g

ЗАПЕЧЕНИЙ БАТАТ ПІД СИРОМ ДОРБЛЮ NEW ...................................................184
КІЛЬЦЯ БАТАТА ЗАПЕЧЕНІ ПІД СИРОМ ДОРБЛЮ, ПОДАЮТЬСЯ З КУКУРУДЗОЮ ОБСМАЖЕНОЮ НА ГРИЛІ
AKED SWEET POTATO WITH DORBLU CHEESE
SWEET POTATO RINGS BAKED WITH DORBLU CHEESE, SERVED WITH GRILLED CORN
250 g

ЗАКУСКИ
APPETIZERS

10



АНТИПАСТІ ДО ВИНА
ANTIPASTI TO WINE



САЛАТ З ХАЛУМІ
HALLOUMI SALAD



САЛАТ З ХАЛУМІ NEW ..............................................................................................187
ОБСМАЖЕНИЙ НА ГРИЛІ ГРЕЦЬКИЙ СИР ХАЛУМІ ЗІ ШПИНАТОМ, КЕДРОВИМИ ГОРІХАМИ  
І ТОМАТАМИ ЧЕРІ. ЗАПРАВЛЯЄТЬСЯ МЕДОВИМ СОУСОМ
HALLOUMI SALAD
GRILLED HALLOUMI GREEK CHEESE WITH SPINACH, PINE NUTS & CHERRY TOMATOES. SEASONED WITH HONEY SAUCE
250 g

САЛАТ З ТУНЦЕМ NEW ............................................................................................ 222
ОБСМАЖЕНИЙ У КУНЖУТІ ТУНЕЦЬ З МІКСОМ ЗЕЛЕНІ, ЯЙЦЕМ ПАШОТ,  
ТОМАТАМИ ЧЕРІ, В’ЯЛЕНИМИ ТОМАТАМИ, ЗАПРАВЛЯЄТЬСЯ МЕДОВИМ СОУСОМ
TUNA SALAD
FRIED IN SESAME TUNA WITH LIGHT GREEN MIX, POACHED EGG,
CHERRY TOMATOES, SUN-DRIED TOMATOES, SEASONED WITH HONEY SAUCE
250 g

САЛАТ З ЛОСОСЕМ .................................................................................................. 232
МАЛОСОЛЬНИЙ ЛОСОСЬ З НІЖНИМ КРЕМ-СИРОМ, МІКСОМ ЗЕЛЕНІ І ТОМАТАМИ ЧЕРІ.  
ЗАПРАВЛЯЄТЬСЯ ОЛИВКОВОЮ ОЛІЄЮ З ДОДАВАННЯМ СИРУ ПАРМЕЗАН І ОРЕГАНО
SALMON SALAD
SALTED SALMON WITH TENDER CREAM CHEESE, LIGHT GREEN MIX & CHERRY TOMATOES.
SEASONED WITH OLIVE OIL WITH PARMESAN CHEESE & OREGANO
220 g

САЛАТ З КРЕВЕТКАМИ .............................................................................................. 243
ОБСМАЖЕНІ НА ГРИЛІ ХВОСТИ ТИГРОВИХ КРЕВЕТОК З МІКСОМ ЗЕЛЕНІ, АВОКАДО І ТОМАТАМИ ЧЕРІ.  
ЗАПРАВЛЯЄТЬСЯ ГІРЧИЧНО-МЕДОВИМ СОУСОМ
TIGER PRAWNS SALAD
GRILLED TIGER PRAWNS TAILS WITH LIGHT GREEN MIX, AVOCADO & CHERRY TOMATOES.
SEASONED WITH MUSTARD-HONEY SAUCE
190 g

ГРЕЦЬКИЙ САЛАТ ....................................................................................................... 113
СВІЖІ ТОМАТИ, ОГІРКИ, БОЛГАРСЬКИЙ ПЕРЕЦЬ, ЧЕРВОНА ЦИБУЛЯ, СИР ФЕТА І МАСЛИНИ.  
ЗАПРАВЛЯЄТЬСЯ ОЛИВКОВОЮ ОЛІЄЮ
GREEK SALAD
FRESH TOMATOES, CUCUMBERS, BELL PEPPERS, RED ONION, FETA CHEESE & OLIVES. SEASONED WITH OLIVE OIL
350 g

САЛАТ ЦЕЗАР ..............................................................................................................185
ОБСМАЖЕНЕ НА ГРИЛІ КУРЯЧЕ ФІЛЕ З МІКСОМ ЗЕЛЕНІ, ТОМАТАМИ ЧЕРІ,КРУТОНАМИ, ПЕРЕПЕЛИНИМ ЯЙЦЕМ. 
ЗАПРАВЛЯЄТЬСЯ СОУСОМ ЦЕЗАР
CAESAR SALAD
GRILLED CHICKEN FILLET WITH LIGHT GREEN MIX, CHERRY TOMATOES, CROUTONS, QUAIL EGG.
SEASONED WITH CAESAR SAUCE
250 g

ГАРЯЧИЙ САЛАТ З КУРЧАМ ......................................................................................177
НІЖНЕ КУРЯЧЕ ФІЛЕ ОБСМАЖЕНЕ НА ГРИЛІ В ЧИЛІ-СОЄВОМУ СОУСІ З СОЛОДКИМ ПЕРЦЕМ,  
МІКСОМ ЗЕЛЕНІ, ТОМАТАМИ, ОГІРКАМИ ТА СИРОМ. ЗАПРАВЛЯЄТЬСЯ СОУСОМ МЕРІ РОУЗ
HOT CHICKEN SALAD
TENDER GRILLED CHICKEN FILLET IN CHILI-SOY SAUCE WITH BELL PEPPER, LIGHT GREEN MIX,  
TOMATOES, CUCUMBERS & CHEESE. SEASONED WITH MARY ROSE SAUCE
315 g

САЛАТИ
SALADS
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БУРГЕР З ТЕЛЯТИНОЮ............................................................................................... 242
БУРГЕР НА ХРУСТКІЙ БУЛЦІ З ПШЕНИЧНОГО БОРОШНА З ДВОМА КОТЛЕТАМИ З ТЕЛЯТИНИ,  
БЕКОНОМ, ТОМАТАМИ, ЦИБУЛЕЮ, МАРИНОВАНИМИ КОРНІШОНАМИ, СИРОМ,  
МІКСОМ ЗЕЛЕНІ І СОУСОМ МАЙОНЕЗ. ПОДАЄТЬСЯ З КАРТОПЛЕЮ ФРІ
BEEF BURGER
CRISPY BURGER ON WHEAT FLOUR WITH TWO VEAL CUTLETS, BACON, TOMATOES, ONION, PICKLED GHERKINS,  
CHEESE, LIGHT GREENMIX & MAYONNAISE SAUCE. SERVED WITH FRENCH FRIES
565 g

ЧІКЕНБУРГЕР ................................................................................................................187
БУРГЕР НА ХРУСТКІЙ БУЛЦІ З ПШЕНИЧНОГО БОРОШНА З КОТЛЕТОЮ З КУРЯЧОГО ФІЛЕ,  
ЯЙЦЕМ, ТОМАТАМИ, ЦИБУЛЕЮ, МАРИНОВАНИМИ КОРНІШОНАМИ, СИРОМ,  
МІКСОМ ЗЕЛЕНІ І СОУСОМ МАЙОНЕЗ. ПОДАЄТЬСЯ З КАРТОПЛЕЮ ФРІ
CHICKEN BURGER
CRISPY BURGER ON WHEAT FLOUR WITH CHICKEN FILLET CUTLETS, EGG, TOMATOES, ONION, PICKLED GHERKINS,  
CHEESE, LIGHT GREENMIX & MAYONNAISE SAUCE. SERVED WITH FRENCH FRIES
500 g

КЛАБ САНДВІЧ З ШИНКОЮ І СИРОМ ....................................................................160
ХРУСТКИЙ ТОСТОВИЙ ХЛІБ З ШИНКОЮ, СИРОМ, ТОМАТАМИ,  
САЛАТОМ ЛАТУК І СОУСОМ МАЙОНЕЗ. ПОДАЄТЬСЯ З КАРТОПЛЕЮ ФРІ
СLUB SANDWICH WITH HAM & CHEESE
CRISPY TOASTS WITH HAM, CHEESE, TOMATOES, LETTUCE SALAD  
& MAYONNAISE SAUCE. SERVED WITH FRENCH FRIES
400 g

ТОРТИЛЬЯ З ПРОШУТО NEW ...................................................................................160
ТОНКА ТОРТИЛЬЯ ЗІ СЛАЙСАМИ ПРОШУТО, СОУСОМ ДОРБЛЮ І СВІЖОЮ РУКОЛОЮ

TORTILLA WITH PROSCIUTTO
THIN TORTILLA WITH PROSCIUTTO SLICES, DORBLU SAUCE & FRESH ARUGULA

200 g

БУРГЕРИ,САНДВІЧІ І ТОРТИЛЬЯ
BURGERS, SANDWICHES & TORTILLA
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КЛАБ САНДВІЧ З ШИНКОЮ І СИРОМ
СLUB SANDWICH WITH HAM & CHEESE



ГРЕЧАНА ЛОКШИНА З ТЕЛЯТИНОЮ
HALLOUMI SALAD



ПАСТА КАРБОНАРА .................................................................................................... 215
СПАГЕТТІ З БЕКОНОМ, БАЗИЛІКОМ, ЧАСНИКОМ, ВЕРШКАМИ  
ТА СИРОМ ПАРМЕЗАН, ПОДАЄТЬСЯ З ЯЄЧНИМ ЖОВТКОМ
PASTA CARBONARA
SPAGHETTI WITH BACON, BASIL, GARLIC, CREAM
& PARMESAN CHEESE, SERVED WITH EGG YOLK
350 g

ПАСТА 4 СИРИ ........................................................................................................... 245
ФЕТУЧІНІ З СИРАМИ ДОРБЛЮ, КАМАМБЕР, ПАРМЕЗАН ТА МОЦАРЕЛА,  
БАЗИЛІКОМ, ЧАСНИКОМ, ВЕРШКАМИ ТА СОУСОМ ДОРБЛЮ
PASTА 4 CHEESES
FETTUCCINE WITH DORBLU, CAMEMBERT, PARMESAN & MOZZARELLA CHEESES,  
BASIL, GARLIC, CREAM & DORBLU SAUCE
350 g

ЯЄЧНА / ГРЕЧАНА ЛОКШИНА З КУРКОЮ NEW .................................................. 175
З СОЛОДКИМ ПЕРЦЕМ, ПАРОСТКАМИ МУНГ, ПЕРЦЕМ ЧИЛІ,  
ЗЕЛЕНОЮ ЦИБУЛЕЮ, КІНЗОЮ ТА УСТРИЧНИМ СОУСОМ
EGG / BUCKWHEAT NOODLES WITH CHICKEN
WITH SWEET PEPPERS, MUNG SPROUTS, CHILI PEPPER,
GREEN ONIONS, CILANTRO & OYSTER SAUCE
250 g

ЯЄЧНА / ГРЕЧАНА ЛОКШИНА З ТЕЛЯТИНОЮ NEW .......................................... 245
З СОЛОДКИМ ПЕРЦЕМ, ПАРОСТКАМИ МУНГ, ПЕРЦЕМ ЧИЛІ,  
ЗЕЛЕНОЮ ЦИБУЛЕЮ, КІНЗОЮ ТА УСТРИЧНИМ СОУСОМ
EGG / BUCKWHEAT NOODLES WITH VEAL
WITH SWEET PEPPERS, MUNG SPROUTS, CHILI PEPPER,
GREEN ONIONS, CILANTRO & OYSTER SAUCE
250 g

ЯЄЧНА / ГРЕЧАНА ЛОКШИНА З КРЕВЕТКАМИ NEW ...........................................185
З МОРКВОЮ, СЕЛЕРОЮ, СОЛОДКИМ ПЕРЦЕМ, ГРИБАМИ ШИІТАКЕ ТА УСТРИЧНИМ СОУСОМ
EGG / BUCKWHEAT NOODLES WITH TIGER PRAWNS
WITH CARROTS, CELERY, SWEET PEPPERS, SHIITAKE MUSHROOMS & OYSTER SAUCE
200 g

БОУЛ З ЛОСОСЕМ ТА ВУГРЕМ NEW ...................................................................... 235
ЛОСОСЬ, ВУГОР, РИС ВІДВАРЕНИЙ, АВОКАДО, ВАКАМЕ, ТОБІКО,  
СОЄВИЙ СОУС, ЯПОНСЬКИЙ МАЙОНЕЗ, УНАГІ СОУС, КУНЖУТ
SALMON & EEL BOWL
SALMON, EEL, BOILED RICE, AVOCADO, WAKAME, TOBIKO, SOY SAUCE,  
JAPANESE MAYONNAISE, UNAGI SAUCE, SESAME SEEDS
230 g

ПАСТА, ВОК, БОУЛИ
PASTA, WOK, BOWLS
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СИРНИЙ КРЕМ-СУП NEW .........................................................................................125
НІЖНИЙ КРЕМ-СУП ПРИГОТОВАНИЙ НА ОСНОВІ СИРУ ДОРБЛЮ ТА КРЕМ-СИРУ  
З ДОДАВАННЯМ МОРКВИ, ЦИБУЛІ ТА КАРТОПЛІ
CHEESE CREAM-SOUP
TENDER CREAM SOUP WITH DORBLE CHEESE & CREAM CHEESE,
CARROTS, ONIONS & POTATOES
300 g

БОРЩ ЗІ СМЕТАНОЮ ................................................................................................125
ПОДАЄТЬСЯ З ТОСТАМИ З ЧОРНОГО ХЛІБА ТА САЛОМ
BORSCH WITH SOUR CREAM
SERVED WITH BLACK BREAD TOAST & LARD
300 / 50 g

КУРЯЧИЙ БУЛЬЙОН З ЛОКШИНОЮ NEW ............................................................. 99
З ПЕРЕПЕЛИНИМ ЯЙЦЕМ ТА КУРЯЧИМ М’ЯСОМ, ПОДАЄТЬСЯ ЗІ СМЕТАНОЮ
CHICKEN BOUILLON WITH NOODLES
WITH QUAIL EGG & CHICKEN, SERVED WITH SOUR CREAM
250 g

ГРИБНИЙ КРЕМ-СУП .................................................................................................. 110
MUSHROOMS CREAM SOUP
300 g

СУП РАМЕН З ТЕЛЯТИНОЮ NEW ............................................................................165
НА ОСНОВІ ТЕЛЯЧОГО БУЛЬЙОНУ З ПЕРЕПЕЛИНИМ ЯЙЦЕМ,  
ЯЄЧНОЮ ЛОКШИНОЮ, ТЕЛЯТИНОЮ ТА КІНЗОЮ
RAMEN SOUP WITH VEAL
BASED ON VEAL BOUILLON WITH QUAIL EGG, EGG NOODLES, VEAL & CILANTRO
300 g

СУПИ
SOUPS
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СУП РАМЕН
RAMEN SOUP



СТЕЙК З КУРКИ
CHICKEN STEAK 



КРИЛЬЦЯ «БАФФАЛО» .................................................................................. 160 / 250
ЗАПЕЧЕНІ В ПЕЧІ, ПОТІМ ОБСМАЖЕНІ. ПОДАЮТЬСЯ З СОУСОМ BBQ  
І ЧАСНИКОВИМ МАЙОНЕЗОМ, СКІБОЧКАМИ ХРУСТКОЇ СЕЛЕРИ ТА МОРКВИ
«BUFFALO» WINGS
BAKED IN THE OVEN, THEN FRIED. SERVED WITH BBQ SAUCE
& GARLIC MAYONNAISE, SLICES OF CRISPY CELERY & CARROTS
230 / 460 g

КУРЯЧІ КОТЛЕТКИ .......................................................................................................150
ПОДАЮТЬСЯ З ПЮРЕ І САЛАТОМ ЗІ СВІЖИХ ОВОЧІВ
CHICKEN MEATBALLS
SERVED WITH MASH POTATOES & FRESH VEGETABLES SALAD
400 g

СТЕЙК З КУРКИ ...........................................................................................................190
ПОДАЄТЬСЯ З САЛАТОМ ЗІ СВІЖИХ ОВОЧІВ
CHICKEN STEAK
SERVED WITH FRESH VEGETABLES SALAD
350 g

СВИНИНА НА КІСТЦІ ..................................................................................................190
ПОДАЄТЬСЯ З СОУСОМ BBQ
BONE-IN PORK
SERVED WITH BBQ SAUCE
350 g

РЕБРА ТЕЛЯТИНИ ПО-ТЕХАСЬКИ ............................................................................. 258
МАРИНОВАНІ З МЕДОМ І ІМБИРЕМ ТА ЗАПЕЧЕНІ У ПЕЧІ.  
ПОДАЮТЬСЯ З СОУСОМ BBQ ТА СВІЖОЮ ЗЕЛЕННЮ
TEXAS STYLE BEEF RIBS
MARINATED WITH HONEY & GINGER THEN BAKED IN THE OVEN.
SERVED WITH BBQ SAUCE & LIGHT GREEN MIX
400 / 240 g

МЕДАЛЬЙОНИ З ФІЛЕ ТЕЛЯТИНИ .......................................................................... 320
ПОДАЮТЬСЯ З СОУСАМИ ДЕМІГЛАС ТА ДОРБЛЮ
VEAL FILLET MEDALLIONS
SERVED WITH DEMI-GLACE & DORBLU SAUCES
230 g

СТЕЙК З ФІЛЕ ТЕЛЯТИНИ ..........................................................................................410
ПОДАЄТЬСЯ З ТОМАТНИМ СОУСОМ
VEAL FILLET STEAK
SERVED WITH TOMATO SAUCE
380 g

М’ЯСО
MEAT
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ДОРАДО ..................................................................................................................... 320
ПРИГОТОВАНА НА ГРИЛІ, ПОДАЄТЬСЯ З СОУСОМ ТАРТАР ТА ЛИМОНОМ
DORADO
GRILLED, SERVED WITH TARTAR SAUCE & LEMON
1 pc

СЬОМГА ...................................................................................................................... 320
ФІЛЕ СЬОМГИ ПРИГОТОВАНЕ НА ГРИЛІ, ПОДАЄТЬСЯ З ПРИПУЩЕНИМ ШПИНАТОМ,  
ВЕРШКОВО-СИРНИМ СОУСОМ ТА ЛИМОНОМ
SALMON
GRILLED SALMON FILLET, SERVED WITH SAUTÉED SPINACH,  
CREAM CHEESE SAUCE  & LEMON
190 / 30 / 20 g

СУДАК ......................................................................................................................... 240
ФІЛЕ СУДАКА ПРИГОТОВАНЕ НА ГРИЛІ, ПОДАЄТЬСЯ  
З СОУСОМ ТАРТАР ТА ЛИМОНОМ
ZANDER
GRILLED ZANDER FILLET, SERVED WITH TARTAR SAUCE & LEMON
300 g

РИБА
FISH

КАРТОПЛЯНЕ ПЮРЕ .....................................................................................................70
MASHED POTATOES
300 g

ОВОЧІ ГРИЛЬ ................................................................................................................70
GRILLED VEGETABLES
250 g

КАРТОПЛЯ ФРІ ..............................................................................................................70
FRENCH FRIES
200 g

ТАЙСЬКИЙ РИС З ОВОЧАМИ .....................................................................................70
THAI RICE WITH VEGETABLES
250 g

КУС-КУС З ОВОЧАМИ NEW .......................................................................................70
COUSCOUS WITH VEGETABLES
250 g

БУЛГУР NEW .................................................................................................................70
BULGUR
250 g

ГАРНІРИ
SIDE DISH
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СЬОМГА 
SALMON



ЧЕРВОНИЙ ОКСАМИТ 
RED VELVET CAKE



ЧИЗКЕЙК .....................................................................................................................125
CHEESECAKE
150 g

ЧИЗКЕЙК З МАНГО ....................................................................................................125
MANGO CHEESECAKE
190 g

ЧЕРВОНИЙ ОКСАМИТ ...............................................................................................125
RED VELVET CAKE
150 g

МЕДОВИК .....................................................................................................................117
HONEY CAKE
220 g

НАПОЛЕОН ...................................................................................................................95
NAPOLEON CAKE
220 g

НАПОЛЕОН ФІСТАШКОВИЙ .................................................................................... 115
NAPOLEON PISTACHIO CAKE
220 g

ДЕСЕРТИ
DESSERTS
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